
Be inspired. 
Brew different.
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Die RS1 hilft Kaffeeprofis, ein besseres 
Kaffeeerlebnis zu bieten. In Kombination 
mit dem ausgezeichneten Fachwissen 
von Rancilio und einem einzigartigen 
Workflow-Design bietet die RS1 
modernste Brühtechnologie. Das 
Ergebnis: eine einfach zu bedienenden 
Espressomaschine zum fairen Preis.

GREAT  
COFFEE,
MADE  
SIMPLE.



BE INSPIRED. 
BREW DIFFERENT.

2
EINZIGARTIGES   
WORKFLOW-DESIGN

Die RS1 bietet Baristas einen 
verbesserten Workflow, was zu 
weniger Vorbereitungszeit und 
erhöhter Kundenzufriedenheit 
führt.

1
HOCHMODERN 
BRÜHTECHNOLOGIE

Die unübertroffene 
Temperaturkontrolle während 
der Extraktion ermöglicht 
es dem Barista, jeden 
Espresso zu optimieren, was 
zu einem abgerundeteren 
Geschmacksprofil führt. 

3
RANCILIO EXPERTISE

die Kaffeemaschine ist  
Ergebnis der langjährigen 
Rancilio-Expertise, die Exzellenz 
und Zuverlässigkeit garantiert. 
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HOCHMODERNE 
BRÜHTECHNOLOGIE

INNOVATIVE HYDRAULISCHE 
BRÜHGRUPPE

Die RS1 verfügt über eine innovative 
Brühgruppe, die die Effizienz 
maximiert und bei jedem Bezug 
Frischwasser in den Mikrokessel     
des Gruppenkopfes hinzufügen kann.

MULTI BOILER

Jede Edelstahlbrühgruppe 
enthält einen Mikrokessel und 
zwei Heizelemente, wodurch 
die Genauigkeit und thermische 
Stabilität sowohl für die 
Wassertemperatur als auch für den 
Gruppenkörper maximiert wird.

GRUPPENMAGNET
Wasserpfad vor und nach 
der Gruppenmagnetspule, 
die in den Mikrokessel 
eingetaucht ist

   DOCCETTA
Das Wasser wird 
sanft verteilt, 
um einen weichen 
und gleichmäßigen 
Aufguss zu 
gewährleisten

KAFFEE

WARMWASSER

VORINFUSIONSKAMMER
Bietet einen sanften 
Druckanstieg, um eine 
gleichmäßige Sättigung 
zu unterstützen

KALTWASSER PROFILIERUNGSMAGNET
Pulsiert das für die 
Profilerstellung 
benötigte Wasser 
mit einem sorgfältig 
berechneten Algorithmus

MIKROKESSEL
Präzise geregelt durch 
einen PT1000-Sensor an 
der Oberseite des Kessels 
kurz vor dem Gigleur

  Maßgeschneidertes Design von Rancilio

ADVANCED TEMPERATURE 
PROFILING

Durch die genaue Steuerung 
des Temperaturprofils der 
Espressoextraktion erhalten 
Barista ein präzises Werkzeug, um 
das Geschmackspotenzial jedes 
einzelnen Kaffees oder jeder 
einzelnen Mischung zu erreichen.

  Patentierte Technologie von Rancilio
ZEIT →

PROFILE UP

PROFILE DOWN 

Y GEFORMTER 
DAMPFHEBEL

Y

Leistungsstufe 1

Impuls

Leistungsstufe 2

LEISTUNGSSTUFEN

2

VARIABLER DAMPFHEBEL

Die Dampfdruckabgabe verfügt 
über eine Impulsstellung und zwei 
programmierbare Positionen pro 
Seite, ideal zum Umschalten zwischen 
verschiedenen Kannengrößen und 
verschiedenen Milchsorten.
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SELBSTSTEHEND 
Portafilter sitzt flach, 
wenn er auf Ausläufen ruht

ENTFERNBARER AUSLAUF
Kann zur einfachen 
Reinigung abgeschraubt 
werden

EINZIGARTIGER          
WORKFLOW-DESIGN
PORTAFILTER
 
Neuer gewichtsausgewogener 
Portafilter aus Edelstahl mit 
weichem und ergonomischem Griff. 
Entwickelt für einen geraden Stand 
um gleichmäßig tampen zu können.

FLACHES GEHÄUSE

Kompaktes, flaches Gehäuse, 
das entwickelt wurde, um die 
Kundeninteraktion und den 
Servicebetrieb zu erleichtern.

GRUPPENKOPF MIT 
EIGENEM DISPLAY

Ein spezieller Bildschirm für 
jede Brühgruppe zeigt eine 
digitale Sekundenzahl und die 
Extraktionstemperatur an. Die 
Gruppenköpfe zeichnen sich zudem 
durch eine vereinfachte Betätigung 
und eine großzügige Beleuchtung 
durch LED-Leuchten aus.
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RANCILIO
EXPERTISE

DIGITALE 
TOUCHSCREEN-
SCHNITTSTELLE

Zehn Jahre Erfahrung in 
der Entwicklung und Design 
von Barista-Schnittstellen. 
Ermöglicht einen schnellen 
und einfachen Zugriff auf die 
gesamte Programmierung 
mittels des digitalen 
Touchscreens.

TECH-FREUNDLICHES 
DESIGN MIT ECO-MODUS

Einfacher Zugang zur 
Pumpeneinstellung und zu den 
internen Komponenten, die so 
angeordnet sind, dass sie die 
Wartungsarbeiten beschleunigen. 
Isolierter Dampfkessel 
mit programmierbarer 
Wassererneuerung, niedriger 
Leistung und Eco-Modus.

WASSER-TASTEN

Zwei Wassertasten mit 
programmierbarer Dosierung und 
regelbaren Temperaturstufen.

COOL TOUCH 
DAMPFLANZEN

Cool-Touch Dampflanzen 
sorgen für einfache 
Manövrierfähigkeit, wenn sich 
das Gerät erwärmt. Es besteht 
keine Verbrennungsgefahr 
mehr. Neue, patentierte 
Dampfspitzen ermöglichen eine 
gleichmäßigere Entwicklung.



R A N C I L I O  S P E C I A L T Y  R S 1

1 2 34 6 7 1112 14

EIN GENAUERER 
BLICK

1.	 Patentierte Technologie von Rancilio   
	 Advanced Temperature Profiling
2.	 Innovativer hydraulischer    
	 Brühgruppenkreislauf
3.	 Multiboiler 
4.	 Variabler Dampfhebel
5.	 Cool-touch Dampflanze
6.	 Zwei Wassertasten 
7.	 Unabhängige Brühgruppen

8.	 Digitale Touchscreen-Schnittstelle
9.	 reichlich Licht unter der Brühgruppe  
	 durch LED Beleuchtung 
10.	 Beleuchtete Tasten
11.	 Kompaktes Design   
12.	 Dediziertes Gruppenkopfdisplay   
	 (digitale Uhr und Extraktionstemperatur) 
13.	 Gewichtsausgeglichene Portafilter   
	 (Soft Touch mit ergonomischem Griff)

H I G H L I G H T S  U N D  S P E Z I F I K A T I O N E N

14.	 Tassenwärmer 
	 (fünf Temperaturstufen)
15.	 Abnehmbare Auffangwanne   
	 (Höhenverstellung für alle     
       Tassen-Größen)
16.	 Zwei USB-Anschlüsse      
       (zum Aufladen von Smartphones      
       und Waagen)
17.	 Isolierter Dampfkessel

*Optional: muss zum Zeitpunkt des Kaufs 
angefordert werden.

RS1 2GR / 2 GRUPPEN

B × T × H

840 × 600 × 463 mm 
33 × 24 × 18 Zoll

GEWICHT

95 kg / 209.4 lb

GESAMTE LEISTUNG

5600 W

KESSELVOLUMEN

11 l / 2.4 gal UK / 2.9 gal US

RS1 3GR / 3 GRUPPEN

B × T × H

1084 × 600 × 463 mm
43 × 24 × 18 Zoll

GEWICHT

110kg / 242.5 lb 

GESAMTE LEISTUNG

6750 W

KESSELVOLUMEN

16 l / 3.5 gal UK / 4.2 gal US

5 813 1510 16179

ALLGEMEINE 
SPEZIFIKATIONEN

TASSENABSTELLFLÄCHE (TIEFE) 

180 mm / 7.0 Zoll

STANDFUSSHÖHE 

90 mm / 3.5 Zoll

HÖHE DER AUSLAUFHÖHE

80*-100-120 mm / 3*-4-5 Zoll

SPANNUNG

220-240 V / 380-415 V (3N)

FREQUENZ 

50/60 Hz

KAPAZITÄT DES MIKROKESSELS

0,14 l / 0,03 gal UK / 0,04 gal US



K U N D E N A N P A S S U N G

RUNDUM- 
FLEXIBILITÄT

Alle Geräteteile aus Edelstahl 
können leicht entfernt, 
kundenspezifisch angepasst, 
pulverbeschichtet oder 
gebrandet werden, um den 
Kundenwünschen gerecht zu 
werden.

RÜCKWÄNDE

SEITENWÄNDE 
UND 
AUFFANGWANNE

FRONTPANEELE

Die Anpassung 
erfolgt durch ein 
Drittunternehmen, 
das nicht mit der 
Rancilio Group 
verbunden ist.

PORTAFILTER              
UND DAMPFHEBEL

Portafiltergriffe und Gummigriffe 
an den Dampfhebeln können mit 
Holz oder anderen Materialien 
individuell gestaltet werden.



    @ranciliospecialty
ranciliospecialty.com

ranciliogroup.com

an Ali Group company

HERITAGE 

Mit mehr als neunzig Jahren 
Erfahrung in der Entwicklung, 
Herstellung und dem Verkauf 
von Espressomaschinen 
basiert Rancilio Specialty 
auf dem unvergleichlichen 
Wissen von Rancilio.

GLOBALES NETZWERK.  

LOKALES FACHWISSEN.

Die Rancilio Group ist in über 
hundert Ländern weltweit 
tätig und verfügt über ein 
globales Vertriebsnetz und 
fünf Niederlassungen.
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